
 

Italy’s premier wedding cake designer creates 
spectacular cakes for destination weddings and 

events across Tuscany and throughout Italy.

98 R. Via Romana, Firenze 
tuscanweddingcakes@gmail.com

+39 3756875022
whatsapp +393450215968
Tuscanweddingcakes.com
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Romance is the Icing
Love is the CAKE

Tuscan Wedding Cakes creates luxuri-
ous, one-of-a-kind designs that capture 
the love and magic of your special day. 
 
We craft bespoke cakes that are el-
egant, whimsical, ornate, and sophis-
ticated—each one a true reflection of 
your vision. Imagine your dream wed-
ding cake, and we’ll bring it to life. 
 
Every Tuscan Wedding Cake is custom-
designed, ensuring that no two cakes 
are ever the same. Our designs start at 
€1,000, reflecting the artistry, craftsman-
ship, and finest ingredients that go into 
each creation. And because every cake de-
serves a flawless presentation, we person-
ally deliver across Italy, ensuring it arrives 
in perfect condition for your celebration. 
 
While some wedding details fade with 
time, your cake is one of the few ele-
ments that engages all the senses at 
once. It becomes a centerpiece—a cher-
ished memory you and your guests 
will look back on for years to come. 
 
Planning your wedding is a dream come 
true, with every detail carefully considered. 

And among the most important choic-
es you’ll make? Your wedding cake. 
At Tuscan Wedding Cakes, we guide 
you through a seamless, luxurious ex-
perience—collaborating with you to cre-
ate a masterpiece that surpasses even 
your wildest expectations. Our dream 
clients? Those who dare to dream big. 
 
Crafted from the freshest, finest ingredients, 
our cakes are adorned with intricate piping, 
sculpted sugar blooms, and exquisite details. 
Every Tuscan Wedding Cake is a work of art. 
 
We are passionate about wedding cakes. 
We are passionate about cre-
ating lifelong memories. 
We are passionate about the details. 
 
Located in the heart of Florence, our bak-
ery sits in the historic Oltrarno artisan dis-
trict and welcomes clients by appointment 
for private tastings and consultations. 
 
To book a private tasting or consultation, 
visit www.tuscanweddingcakes.com or 
contact us directly.

You + Tuscan Wedding Cakes

Melanie Secciani
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La romantica è la Glassa
l’amore è la TORTA.

Tuscan Wedding Cakes crea design 
unici e lussuosi che catturano l’amore 
e la magia del vostro giorno speciale. 
 
Realizziamo torte su misura, eleganti, fi-
abesche, ricche di dettagli e raffinate—ogni 
creazione è il riflesso perfetto della vostra 
visione. Immaginate la torta dei vostri 
sogni, e noi la trasformeremo in realtà. 
 
Ogni torta firmata Tuscan Wedding Cakes 
è realizzata su misura, garantendo che 
nessuna sia mai uguale a un’altra. I nos-
tri design partono da €1.000, riflettendo 
l’artigianalità, la cura e l’eccellenza de-
gli ingredienti utilizzati. E poiché ogni 
torta merita una presentazione impec-
cabile, la consegniamo personalmente 
in tutta Italia, assicurandoci che arrivi in 
perfette condizioni per il vostro evento. 
 
Mentre alcuni dettagli del matrimonio 
svaniranno con il tempo, la vostra tor-
ta sarà uno dei pochi elementi in grado 
di coinvolgere tutti i sensi contempora-
neamente. Diventerà il fulcro della cel-
ebrazione—un ricordo prezioso che voi 
e i vostri ospiti custodirete per sempre. 
 
Organizzare un matrimonio è il sogno di una 
vita, in cui ogni dettaglio viene scelto con cura. 
E tra le decisioni più impor-

tanti? La vostra torta nuziale. 

Noi di Tuscan Wedding Cakes vi guider-
emo in un’esperienza di lusso senza pari, 
collaborando con voi per creare un ca-
polavoro che superi persino le vostre più 
grandi aspettative. I nostri clienti idea-
li? Quelli che osano sognare in grande. 
 
Realizzate con ingredienti freschissimi 
e della migliore qualità, le nostre creazi-
oni sono impreziosite da decorazioni 
minuziose, fiori scolpiti a mano e det-
tagli raffinati. Ogni torta firmata Tuscan 
Wedding Cakes è una vera opera d’arte. 
 
Siamo appassionati di torte nuziali. 
Siamo appassionati di creare 
ricordi che durino per sempre. 
Siamo appassionati dei dettagli. 
 
Situata nel cuore di Firenze, la nostra 
pasticceria si trova nello storico quar-
tiere artigianale dell’Oltrarno ed è ap-
erta su appuntamento per degustazio-
ni private e consulenze personalizzate. 
 
Per prenotare una degustazione privata o 
una consulenza, visitate www.tuscanwed-
dingcakes.com o contattateci direttamente.

Tu + Tuscan Wedding Cakes

Melanie Secciani
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01
Terra Di Siena

LEMON CAKE FILLED WITH WILD BERRY COULIS AND PANNACOTTA MOUSSE
TORTA AL LIMONE FARCITA CON COULIS DI FRUTTI DI BOSCO E MOUSSE PANNA COTTA      

02
Primavera

LEMON CAKE FILLED WITH LAYERS OF WILD STRAWBERRY MOUSSE
TORTA DI LIMONE FARCITA CON COULIS DI FRAGOLE E  STRATI DI MOUSSE ALLA 
FRAGOLE

03

05

The Amalfi

LEMON CAKE, WITH CANDIED LEMONS AND LAYERS OF BRIGHT LEMON MOUSSE/ TOR-
TA AL LIMONE CON LIMONE CANDITO E STRATI DI VIVACE MOUSSE AL LIMONE

VANILLA CAKE IS FILLED WITH LAYERS OF DARK CHOCOLATE GANACHE AND WILD 
BERRY MOUSSE/ TORTA ALLA VANIGLIA È FARCITA CON GANACHE AL CIOCCOLATO 
FONDENTE E MOUSSE DI FRUTTIE DI BOSCO 

Wild

06
Raspberry Pistachio

VANILLA CAKE LAYERED WITH REFRESHING RASPBERRY COULIS, RICH ITALIAN PISTA-
CHIO MOUSSE AND PRALIENED PISTACHIOS/ TORTA ALLA VANIGLIA É STRATIFICATA 
CON COULIS DI LAMPONE, RICCA MOUSSE DI PISTACCHIO E PISTACCHI PRALINE

07 Luxe

VANILLA SPONGE CAKE  FILLED WITH LAYERS OF STRAWBERRY COULIS, WHITE 
CHOCOLATE PIECES, AND A DECADENT CHEESECAKE MOUSSE/ TORTA ALLA VANIGLIA 
FARCITA CON STRATI DI COULIS DI FRAGOLE, PEZZI DI CIOCCOLATO BIANCO E UNA 
DECADENTE MOUSSE AL CHEESECAKE

08 Millionaire

VANILLA SPONGE CAKE COVERED IN A LAYER OF SALTED         CARAMEL AND THEN 
FILLED WITH RICH CHOCOLATE MOUSSE/ TORTA ALLA VANIGLIA RICOPERTA DA UNO 
STRATO DI CARAMELLO SALATO E FARCITA CON UNA MOUSSE AL CIOCCOLATO

09
Salted Caramel Truffle

CHOCOLATE CAKE COVERED IN A LAYER OF SALTED CARAMEL AND THEN FILLED WITH 
RICH CHOCOLATE MOUSSE/ TORTA AL CIOCCOLATO RICOPERTA DA UNO STRATO DI 
CARAMELLO SALATO E FARCITA CON UNA MOUSSE AL CIOCCOLATO
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VANILLA CAKE FILLED WITH LAYERS OF TANGY, FRESH APRICOT MOUSSE/ LEGGERA E 
RINFRESCANTE, LA NOSTRA INCONFONDIBILE TORTA ALLA VANIGLIA SOFFICE È FAR-
CITA CON STRATI DI VIVACE MOUSSE DI ALBICOCCHE

04
Tuscan Sunset

The Flavors
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60

You Brought Color
Into My Life

Deep red parrot tulips, azure and fuchsia sweet 
peas, coral English roses, bright pink anemones, 
marigold posies, and dark and pale green foliage—
all set against a soft blue marbled background. 
This dramatic three-tier cake featured a total of 73 
handmade sugar flowers, buds, and leaves.

One Can Speak Poetry Just By 
Arranging Colors Well - 

Vincent van Gogh

Each english rose has 60 hand sculpt-
ed, and painted petals. All made one 
petal at a time.

Tulipani pappagallo di un rosso intenso, piselli 
dolci azzurri e fucsia, rose inglesi corallo, anemoni 
rosa brillante, piccole margherite colororo, tonalità 
di verde scuro e chiaro delle foglie, il tutto su uno 
sfondo di marmo azzurro morbida. Questa dram-
matica torta a tre piani presentava un totale di 73 
fiore di zucchero fatti a mano, boccioli e folgie

Ogni rosa inglese ha 60 petali scolpiti e 
dipinti a mano, tutti creati uno per uno. 
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Let Nature Inspire

Simplicity is beauty. A single bloom, perfect in form, captured 
forever in sugar. Nature's artistry is fleeting—the soft curve of a 
petal, the way light kisses its edges, the deep fuchsia and pink 
tones that shift with the sun. But here, in this sugar flower, that 
fleeting moment is preserved, sculpted by hand with care and 
devotion. A love letter to the delicate balance between nature 
and art, between the ephemeral and the eternal

Every cake is a love story, custom-designed and created just 
for you. This buttercream beauty whispers of romance with its 
soft, rustic edges—like the gentle brush of a lover’s hand. Deli-
cate sugar flowers bloom across the tiers, evoking the feeling of 
a sun-kissed garden. With its effortless elegance and organic 
charm, this cake is a sweet reflection of love that is both time-
less and wild.

The Poetry of Petals/ La Poesia dei Petali 

Wildly in Love / L'Amore in Piena Fioritura

Ogni torta è una storia d’amore, progettata su misura e creata 
esclusivamente per voi. Questa meraviglia in crema al burro 
sussurra romanticismo con i suoi bordi morbidi e rustici—come 
la carezza delicata di un amante. Delicati fiori di zucchero sboc-
ciano tra i vari livelli, evocando la sensazione di un giardino ba-
ciato dal sole. Con la sua eleganza senza sforzo e il suo fascino 
naturale, questa torta è il dolce riflesso di un amore senza tem-
po e selvaggiamente autentico.

La semplicità è bellezza. Un unico fiore, perfetto nella sua forma, 
catturato per sempre nello zucchero. L’arte della natura è effime-
ra—la dolce curva di un petalo, il modo in cui la luce ne sfiora i 
bordi, le profonde sfumature di fucsia e rosa che cambiano con 
il sole. Ma qui, in questo fiore di zucchero, quell’attimo fugace è 
preservato, scolpito a mano con cura e devozione. Una lettera 
d’amore al delicato equilibrio tra natura e arte, tra l’effimero e 
l’eterno.



1312  | | ||

D
econstructed



1514  | | ||

Boho Chic

Chinoiserie
I love the idea of connection when designing a cake—
considering how elements come together and interact 
in harmony.

Adoro l’idea della connessione quando progetto una 
torta, riflettendo su come gli elementi si combinano e si 
armonizzano.

Inspired by the romance of chinoiserie, this gold-leaf, 
hand-painted wedding cake unites Eastern and West-
ern artistry.

Ispirata al fascino della chinoiserie, questa torta nuzi-
ale con foglia d’oro e decorazioni dipinte a mano unisce 
l’arte d’Oriente e d’Occidente.
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A little lemon, bright and sweet,
Brings sunshine to every treat.
with tangy zest and sugar's kiss
Each bite is pure citrus bliss!

Un  limone piccole e dorato,
Porta il sole in ogni morso assaporato
Con un tocco dolce e un pò di zest,
Ogni fetta é un sogno, un vero fest!

Citrus Inspired
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Tuscany
Inspired
There’s a certain kind of light in Tuscany—a greenish-golden hue, almost like a glow 
that envelops everything it touches. And when you’re inside it, it feels a little like magic. 
Often, a couple will come in to design their cake and say they want something sim-
ple. After 20 years of listening to couples explain what simple means to them, I’ve 
learned that what they’re often asking for is a design that feels authentic and natural. 
Something like that Tuscan light—breathtaking in its beauty, without looking like it’s trying too hard. 

C’è una certa luce in Toscana—una sfumatura verde-oro, quasi un baglio-
re che avvolge tutto ciò che tocca. E quando ci sei dentro, sembra un po’ magica. 
Spesso, una coppia viene da noi per progettare la loro torta e dice di volere qualco-
sa di semplice. Dopo 20 anni ad ascoltare le coppie spiegare cosa significhi semplice per 
loro, ho imparato che spesso stanno cercando un design che sembri autentico e naturale. 
 
Qualcosa come quella luce toscana—straordinaria nella sua bellezza, senza sembrare che stia cercando 
di farsi notare.

There is beauty in the movement of light—in the bright spaces and the shad-
ows. So much of any cake design comes from the texture of the couple—the sto-
ry they’re trying to tell and how that story can be transformed into a lasting memory. 
When we begin designing a cake, one of the first elements we ex-
plore is texture—how a couple envisions their cake to move. 
There are endless ways to achieve this: a smooth cake with the drama of sugar flowers, soft dra-
pery, delicate piping, marble effects, or bas-relief. The goal is always to use every available tool to 
tell a couple’s story and create an unforgettable memory. 

C’è una bellezza nel movimento della luce, negli spazi luminosi e nelle om-
bre. Gran parte del design di una torta nasce dalla texture della coppia—dal-
la storia che desiderano raccontare e da come trasformarla in un ricordo indelebile. 
Quando iniziamo a progettare una torta, uno dei primi elementi su cui ci con-
centriamo è la texture—il modo in cui la coppia immagina che la torta si muova. 
Ci sono infiniti modi per ottenere questo effetto: una torta liscia con il dramma dei fiori di zucchero, 
morbidi drappeggi setosi, delicati decori in piping, effetti marmorei o bassorilievi. L’obiettivo è sem-
pre quello di utilizzare ogni strumento a disposizione per raccontare la storia della coppia e creare 
un ricordo indimenticabile.

Ivory and w
hite bas relief cake w

ith a cascade of sugar roses

Romantic Texture
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Dramatic Florals
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XVI

Renaissance Elegance
A Royal Tribute

A romantic ode to the Renaissance, with silk-like drapes, rich Florentine pat-
terns, and a cascade of delicate, garden-inspired sugar flowers.

Un'ode romantica al Rinascimento, con drappeggi simili alla seta, ricchi motivi 
fiorentini e una cascata di delicati fiori di zucchero ispirati al giardino.

In Florence's heart, the mind does soar
Through every brushstroke there's something more- 

Christopher Marlowe

Dating back to the 16th century, this iconic 
Florentine paper motif draws inspiration 
from nature’s beauty—delicate flowers, 
twisting vines, and graceful leaves. Here, it 
is entirely hand-painted on fondant to re-
semble pleated silk.

Risale al XVI secolo questo iconico motivo della 
carta fiorentina, che trae ispirazione dalla bellez-
za della natura, con delicati fiori, viti intrecciate e 
foglie aggraziate. Qui è dipinto a mano sulla pasta 
di zucchero per sembrare seta piegata.
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Free Spirit

I find beauty in the unexpected—where wild elements weave 
together, flowing freely to create a cake that feels alive.

Trovo bellezza nell'inaspettato, dove gli elementi selvaggi si 
intrecciano e fluiscono insieme, creando una torta che sembra 

Classic Elegance

Creating the perfect cake is about capturing the mood and bringing your vision to life. Using the same ele-
ments—a symmetrical piped pattern and roses—we can evoke entirely different emotions in each design.

Creare la torta perfetta significa catturare l'atmosfera e dare vita alla tua visione. Con gli stessi elementi—
un motivo di piping simmetrico e delle rose—possiamo evocare emozioni completamente diverse in ogni 
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 Italy is known for its gorgeous, luxurious fabrics. 
Walk into any villa, and you’ll find yourself sur-
rounded by stunning upholstery. Look at Renais-
sance masterpieces, and you’ll notice an almost 
obsessive attention to getting the fabric to drape 
just right. And then, of course, there’s the idea of 
how everything comes together—how every ele-
ment connects. Luxurious and romantic, beauti-
ful sugar drapery can create a timeless classic. 
For this cake, layers of sugar fabric were painted 
with a silk effect and then dramatically pleat-
ed, brought together with hand-painted sugar 
brooches.

L'Italia è famosa per i suoi splendidi e lussuosi 
tessuti. Entra in qualsiasi villa e ti ritroverai cir-
condato da tappezzerie mozzafiato. Guarda 
i dipinti dei maestri rinascimentali e noterai 
un'ossessione quasi maniacale nel perfezion-
are il drappeggio. E poi, naturalmente, c'è l'idea 
di come tutto si unisce, di come ogni elemento 
si collega. Lussuosa e romantica, la drapperia in 
zucchero può creare un classico senza tempo. Per 
questa torta, strati di tessuto di zucchero sono 
stati dipinti con un effetto seta e poi drappeggiati 
con eleganza, uniti da spille di zucchero dipinte 
a mano.

Inspired by the Villa

Drapery 
Handpainted Sugar
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Enchanted

Pale pink cake with delicate stenciling and gold leaf. The edges 
were given asymmetrical ruffles to enhance the dreamy effect. 
Branches of English sugar roses cascaded from the edges

Torta rosa pallido con delicato stencil e foglia d'oro. I bordi sono 
stati arricciati in modo asimmetrico per accentuare l'effetto 
sognante. Rami di rose di zucchero inglesi scendevano a cas-
cata dai bordi.

For a Fairytale Wedding



3534  | | ||

It's all in the details

Beading 
Cascade

Sugar Swag

Delfware Painting
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Monogram

Couture 
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Soft Pastels
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 My favorite thing about wedding cakes is their individuality—each one a reflection of the 
couple it celebrates. Your wedding cake isn't just any cake; it's yours, a canvas where we 
can embrace timeless elegance or playful charm, creating something truly personal and 
unforgettable.
 
La cosa che amo di più delle torte nuziali è la loro unicità; ognuna riflette la coppia che cel-
ebra. La tua torta non è una semplice torta, è la tua, una tela su cui possiamo abbracciare 
l'eleganza senza tempo o un tocco giocoso, creando qualcosa di veramente personale e 
indimenticabile.

Elegant, Whimsical, Playful. A 
handpainted cake that makes 
a bold statement.

Elegante, Fiabesca, Giocosa. 
Una torta dipinta a mano che 
lascia il segno

Whimsical 
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Gold Leaf

Geode
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Classic
Piped Pearls

There is nothing quite as classic as a perfectly smooth tiered cake 
decorated with piped pearls. An aquamarine background made 
this one a modern classic.

Non c'è nulla di più classico di una torta a più piani perfettamente 
liscia decorata con perle di glassa. Uno sfondo aquamarina ha reso 
questa una classica moderna.
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Inspired  by the opulant villas of another era, an aged surface 
effect along with bas relief and delicate sugar flowers creates 

a timeless beauty.

I have this small obsession with memory: how it is formed and 
how it is dearly kept in the mind. The way food engages with 
all of our senses inspired me to use my culinary skills to work 
specifically with event cakes. A wedding cake is a medium to 
refocus guests' attention back on the couple, slow time down, 
and engage all five senses to create a memory that will last a 

lifetime.

 Ho questa piccola ossessione per la memoria: come si forma e 
come viene custodita con cura nella mente. Il modo in cui il cibo 
coinvolge tutti i nostri sensi mi ha ispirato a usare le mie capac-
ità culinarie per lavorare specificamente con le torte per eventi. 
Una torta nuziale è un mezzo per riportare l'attenzione degli os-
piti sulla coppia, rallentare il tempo e coinvolgere tutti e cinque i 

sensi per creare un ricordo che durerà una vita.

Timeless Memories
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 Inspired By

Inspiritaion is everywhere when you're in a city like Florence. 
One of my favorite places to look are in the church museums. 
The museum at Santa Maria Novella is one of my favorites. I 
love to look at what has been in the past and how it can inspire 
the moment. This particular cake was inspired by a 13th cen-
tury tapastry on display at the museum. I recreated the look for 
a cake to be set at the historic Corsini gardens just a couple of 
blocks away. The surface was aged like worn silk, painted and 

piped to mimic the embroidery.

L'ispirazione è ovunque quando ti trovi in una città come Fire-
nze. Uno dei miei posti preferiti in cui cercare sono i musei delle 
chiese. Il museo di Santa Maria Novella è uno dei miei preferiti. 
Mi piace guardare cosa è stato in passato e come può ispirare 
il momento. Questa torta in particolare è stata ispirata da un 
arazzo del XIII secolo esposto al museo. Ho ricreato l'aspetto per 
una torta da ambientare negli storici giardini Corsini, a solo un 
paio di isolati di distanza. La superficie è stata invecchiata come 

la seta consumata, dipinta e bordata per imitare il ricamo.

Florentine Art

We believe that love can be captured forever
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Cascading Crystals

Ruffles
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Epic Memories

Dream Big 
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Majestic Moments
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Fit For A Queen

It was an extrodinary honor when 
The British Embassy commis-
sioned 
Tuscan Wedding Cakes to cre-
ate an Official Birthday cake for 
Her Majesty The Queen. The in-
piration for the 
design was Her Majesty The 
Quees's favorite shade of blue, 
and pearl brooches. Inside was 
a vanilla sponge with straw-
berry coulis and dark 
chocolate mousse. 

È stato un onore straordinario 
quando l'ambasciata britanni-
ca ha commissionato a Tuscan 
Wedding Cakes la creazione 
di una torta di compleanno uf-
ficiale per Sua Maestà la Regi-
na. L'ispirazione per il design è 
stata la tonalità di blu preferita 
di Sua Maestà la Regina e spille 
di perle. All'interno c'era una 
spugna alla vaniglia con coulis 
di fragole e mousse al ciocco-
lato fondente.

Sugar Jewels

Spectacular Events

In Celebration of The British Institute
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Gifts
   &
Treats
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With Gratitude
The most important award I ever receive is when a couple 
allows me to create their wedding cake. To be part of their 
story. To help them create a  memory. 

Il premio più importante che ricevo è quando una coppia mi 
permette di creare la loro torta nuziale. Di far parte della loro 
storia. Di aiutarli a creare un ricordo.

Publications and Awards

It’s an incredible honor every time one of my wedding cakes or a cou-
ple’s wedding is featured in a prestigious magazine or online publica-
tion. Through years of dedication, Tuscan Wedding Cakes has been 
recognized in various renowned publications and media outlets, and 
I’m deeply grateful for the opportunity to share my passion with so 
many wonderful couples and industry professionals.

È un onore straordinario ogni volta che una delle mie torte nuziali o un 
matrimonio di coppie viene presentato in una rivista prestigiosa o pub-
blicazione online. Grazie a anni di dedizione, Tuscan Wedding Cakes è 
stata riconosciuta in numerose pubblicazioni e media di fama, e sono 
profondamente grata per l'opportunità di condividere la mia passione 
con così tante coppie meravigliose e professionisti del settore.

Destination Wedding & Honeymoons Abroad Magazine - Cakemaker 
of the Year
Destination Wedding & Honeymoons Abroad Magazine - Best in Italy 
Destination Wedding Planners Congress - Ace Award Finalist 
Chosen to supply the British Embassy with Official birthday cake for 
Her Majesty The Queen 

Vouge Japan, Vouge Australia, Vouge Italy, Brides Magazine, Harpers                      
Bazaar, Destination Weddings and Honeymoons Abroad, Grace Or-
monde, Martha Stewart Weddings, OK!, Salon, Bridal Guide, Elle, Style 
Me Pretty, Green Wedding Shoes, Ruffled, Junebug Weddings, Love My 
Dress, Wedding Sparrow, Smashing The Glass, Big Fat Jewish Wed-
ding, Fly Away Bride, Carats & Cake, Perfect Wedding Guide, Strictly 
Weddings, Bella Magazine, Glittery Bride, Elle Spose, Dolce Firen-
ze..............

Awards and Publications
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98 R. Via Romana, Firenze 
tuscanweddingcakes@gmail.com

+39 3756875022
Whatsapp 3450215968

Tuscanweddingcakes.com


